
Hauptspeisen 
 

Rumpsteak aus den Souse vide  

mit Pfeffersoße, Brokkoli und Pommes 

34€ (g,a1,c) 

 

Zanderfilet 

mit Blumenkohlpüree, Silvanersoße und schwar-

zen Nudeln 

28€(d,g,) 

 

Filet vom Strohschwein 

mit Karotten und Kartoffelplätzchen 

28€(,c,g) 

 

Lamm Stew 

 mit Wurzelgemüse und Kartoffeln 26€(a1,c,g) 

 

Dessert 

Vanillekipferlparfait 

 mit Zimtzwetschgen 7€(,c,g,a1) 

Dreierlei Creme bruleé 

7€ (,c,g,a1) 

Affogato al Caffe 

mit doppelten Espresso und Vanilleeis 6€(,c,g,a1) 

Vorspeisen und Suppe 
 

Feldsalat 
mit Granatapfel und Croutons12€ (a1,j) 

 

Caramelisierter Ziegenkäse 
mit mediterranen Gemüse 14€ (g,j,h) 

 

Carpacchio  
vom Rinderfilet mit Parmesan 15€ (j,c,g,a1) 

 

Pastinakensüppchen 

mit Pulletente 8€ (,g,k) 

 

Pasta und Co. 
 

Garnelen 
mit Bandnudeln und Knoblauchöl 22€( c,g,a1,) 

Ravioli  
gefüllt mit Pecorino und Feige 

 in Salbeibutter19€(a1,g,c) 

 

Fränkische Schmankerl  

Wildbratwurst 

 mit Rahmwirsing und Schupfnudeln 21€(a1,c,g) 

 

Geschmorte Gänsebrust 
mit Blaukraut, Klöße  und Kastanien 32€( c,g,a1,) 

 
 

Allergene: a Glutenhaltiges Getreide (Weizen a1, Hafer a2, Dinkel a3)|b Krebstiere| c Eier| d Fisch| e Erdnüsse |f Soja |g Milch und Milch-

produkte (einschließlich Laktose)|h Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss 

und Queenslandnuss) |i Sellerie |j Senf |k Sesamsamem |m Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 

10mg/l|n Lupinen|o Weichtiere 


