PG e

Hotel - Restaurant

VOYSPC'Lsew wngd Suppe

Felosalat
mit Granatapfel wno Croutons12€ (at,))

Carawelisierter Ziegenkiise
mit mediterranen Gemiise 14€ (g,),0)

Carpacchio
vom Rinderfilet mit Parmesan 15€ (j,c,0,01)

Pasting mwsappohew

mit Pulletente € (,g,k)

Pasta und Co.

Garnelen
mit Bandnudeln und Knoblauehsl 22€( ¢,g,a1,)
Ravioll
gefillt mit Pecorino uno Felge
in salbetbutter19€(at,0,c)

Frinkische Schwmawnlkerl
wildbratwurst

mit Rahmwirsing und Schupfnudeln 21€(at,c,g)

Geschmorte Glnsebrust
mit Blauwkraut, Klibe wund Kastanien 22€( ¢,0,01,)

Hauptspeisen

Rumpsteak aus den Souse vide

it P{eﬁers%e, Brokkoll und Pomnes
24€ (9,a1,c)

Zanderfilet

mit Blumenkohlpitree, Silvanersobe und schwar-
zen Nudeln
22€(d,g,)

Filet vom Strohschweln

mit Karotten wnd Kartoffelplitzehen
2€€(c9)

Lamm Stew

mit Wurzelgemiise und Kartoffeln 26€(at,c,0)

Dessert
vanillekipferlparfait
mit Zimtzwetsehgen 7€(c,0,a1)
Preierlel Creme bruleé
7€ (c,0,01)
Affogato al Caffe

mit doppelten Espresso und vanilleels 6€(.c,0,a1)

e

Allergene: a Glutenhaltiges Getreide (Weizen a1, Hafer a2, Dinkel a3) I b Krebstiere | ¢ Eier| d Fisch| e Erdnusse | f Soja | g Milch und Milch-
produkte (einschlieBlich Laktose) | h Schalenfrichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss

und Queenslandnuss) |i Sellerie 1j Senf 1k Sesamsamem | m Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder
10mg/II n Lupinen | o Weichtiere




