RIGTTE

Hotel - Restaurant ) )
Hirschtafelspitz aus den Sous vide

VOYSD&iSﬂW M.Wd SUDDEN mit Cmmb@w%sm@)& Rosenkohl und Brezenlkensdel
' tl 29€(a1,¢,9)
Bunter sSalat ,
e Matshiihnechenbrust

Mango wnd Ziegenkiise 12€ (j,c,0,a1) )
mit Mango Salsa, Couscous und Salat 26€(h,0)

carpacelo Giuseppe Cipriani

Ruwmpsteak 2509 und Oktopus
mit Parmesan unol Rucola 15€ (j,¢,0)

mit Steakpommes und Bolnen 2z€ (b,9)

Lachs in Butter pochiert

Filet vom Satbling
auf Salat 15€ g,c,g)

mit Safran-Fenchel und rels 27€(d,g)

Frithlingsrollen Coque au Vin
geﬁlLL’c mit Hithnehen wnd Gemlise an hausgemach- mit Geschmorten Gemiise wnd Rosmarin Kgm){_
ten soben 14€(a1,¢,0)

feln 25€(at,c,0)

Curry-Karotten Suppe
mit Garnelen € (,9)

Spanferkelschitiifele

mit Stingel wund Kliben 27€ (at,c,0)

Pasta und Co, Miesmuschelin

, n welsswelnfond it Baguette 29€(at,c,0)
Rote Bete qunocchl fi 9 2 9

mit Kitrbis 19€(c,0,01)

bessert
Linguine mit garnelen
in Cognacsobe mit Gritnen Spargel 22€(a1,¢,0) Nougatpar(:ait

mit knusper Apfel 2€(at,c,g)
Penne Genovese

mit Pesto, Parmesan und Pinienkerne 19€(at,c,0) vawnitlemus

mit Kirschen 7€

e

Allergene: a Glutenhaltiges Getreide (Weizen a1, Hafer a2, Dinkel a3) I b Krebstiere | ¢ Eier| d Fisch| e Erdnusse | f Soja | g Milch und Milch-
produkte (einschlieBlich Laktose) | h Schalenfrichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss

und Queenslandnuss) |i Sellerie 1j Senf 1k Sesamsamem | m Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder
10mg/II n Lupinen | o Weichtiere




