
Hauptspeisen 
 

Hirschtafelspitz aus den Sous vide 

mit Cranberrysoße, Rosenkohl und Brezenknödel 

29€(a1,c,g) 

 

Maishähnchenbrust  

mit Mango Salsa, Couscous und Salat 26€(h,g) 

 

Rumpsteak 250g und Oktopus 

mit Steakpommes und Bohnen  33€ (b,g) 

 

Filet vom Saibling  

mit Safran-Fenchel und Reis 27€(d,g) 

 

Coque au Vin 

mit Geschmorten Gemüse und Rosmarin Kartof-

feln 25€(a1,c,g) 

 

Spanferkelschäüfele 

mit Stingel und Klößen 27€(a1,c,g) 

 

Miesmuscheln  

in Weissweinfond mit Baguette 29€(a1,c,g) 

 

Dessert 
 

Nougatparfait 

 mit knusper Apfel 8€(a1,c,g) 

 

Vanillemus  

mit Kirschen 7€ 

 

Vorspeisen und Suppen 
 

Bunter Salat  

 Mango und Ziegenkäse 13€ (j,c,g,a1) 

 

Carpaccio Giuseppe Cipriani 

mit Parmesan und Rucola 15€ (j,c,g) 

 

Lachs in Butter pochiert 

auf Salat 15€ (j,c,g) 

 

Frühlingsrollen 

gefüllt mit Hähnchen und Gemüse an hausgemach-

ten soßen 14€(a1,c,g) 

 

Curry-Karotten Suppe  

mit Garnelen 8€ (,g) 

 

Pasta und Co. 
 

Rote Bete Gnocchi  

mit Kürbis 19€(c,g,a1) 

 

Linguine mit Garnelen 

in Cognacsoße mit Grünen Spargel 22€(a1,c,g) 

 

Penne Genovese 

mit Pesto, Parmesan und Pinienkerne 19€(a1,c,g) 

 

 

Allergene: a Glutenhaltiges Getreide (Weizen a1, Hafer a2, Dinkel a3)|b Krebstiere| c Eier| d Fisch| e Erdnüsse |f Soja |g Milch und Milch-

produkte (einschließlich Laktose)|h Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss 

und Queenslandnuss) |i Sellerie |j Senf |k Sesamsamem |m Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 

10mg/l|n Lupinen|o Weichtiere 


