Menu
______ Res Kalbstafelspitz im Sous vide gegart

Buffelmozzarella mit Boullion-Kartoffeln und Apfelmeerrettich 24€ ()
mit bunten Tomatensalat und Brotchips 13€ a1.g,)

PRGe ._ Hauptgdnge

SpanferkelSchéufele

Curry- Kokossuppe mit Bayrisch Kraut und hausgemachten Kleespommes 25€ 1.g)

mit Knuspergarnele 7€ (g, Barlauchrisotto

mit gebratener Maish&dhnchenbrust und Salat 24€c,gh,p
Lammbhiifte

mit grinen Spargel und Gnocchi 27€ @i.g.0) Empfehiung

Filet vom Saibling mit Brezenkruste
Rahmspinat und Nudeln 25€c.g.an

Cocos Panna Cotta
mit Ananas-Minz-Salat 7€ «.g.h.a Frische Pfifferlinge

. in Rahm mit Bandudeln 19€c.g.a1
Menu 3-Gang 44€ ohne Suppe

Meni 4-Gang 48¢€ Kalbsleber
mit Apfel ,Zwiebel und Kartoffelpuree 26€c.g.a1

Vorspeisen Rumpsteak
mit PfeffersoBe und Kartoffelgratin und Salat

180g 29¢/ 2509 31€ / 3509 39€ c.g.0

Garnelen in Knoblauchél

mit Brot 13€ .o i) Ravioli mit Pecorino und Feige

mit Ziegenkdseschaum 19€.g.an
Bruschetta 9 ot

von der Wassermelone mit Feta 12€ ) Linguine mit Garnelen

in pikanter TomatensoBe und Rucola 22€@1.c.b.g)
Kalbscarpaccio
mit Tete de Moine und Kerndl 14€ ¢.c.o Dessert
Erdbeerparfait

Allergene: a Glufenhaltiges Getreide (Weizen a1, Hafer a2, Dinkel a3) | b Krebstiere | ¢ Eier| d Fisch | e Erdnusse | f Soja | g Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose) | h Schalenfrichte
(Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss) |i Sellerie 1j Senf 1k Sesamsamem | m Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration
von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/II n Lupinen | o Weichtiere




